
 
 
 

 

 

 

Menüplan Mahlzeitendienst vom 30. März – 5. April 2026 
 

 Montag, 30.03. Dienstag, 31.03. Mittwoch, 01.04. Donnerstag, 02.04. Karfreitag, 03.04. Samstag, 04.04. 
Ostersonntag, 
05.04. 

M
it

ta
g

e
s
s

e
n

 

Karottensuppe mit 
Ingwer und Honig 

Lauchcremesuppe Gurken-Dill-Suppe 
Kartoffelsuppe  
mit Majoran 

Blumenkohlsuppe Gemüsecremesuppe Suppe Bauernart 

 

Hacktätschli  
mit Rosmarinjus 
Spätzli 
Rotkraut 
Blattsalat 
 

 

Fleischvogel 
Pilawreis 
Pfälzer Karotten 
Salat  
 

 

Schweinsrahmschnitzel                          
Pfirsichgarnitur 
Nüdeli 
Romanesco 
Saisonblattsalat 

 

Gebratener 
Pouletschenkel 
Country-Cuts 
Ratatouille 
Bunter Blattsalat 
 

 

Alaska Seelachs 
paniert 
Remouladensauce 
Salzkartoffeln 
Frühlingsgemüse 
Salat mit Radiesli 
 

 

Hausgemachte 
Lasagne 
Gemischter Salat  

 

Lammnierstück (IE) 
in Knusperkruste 
Kartoffelgratin 
Frühlings-
Gemüsebouquet 
Saisonblattsalat 

oder 
 

Gemüsetätschli 
mit Kräutersauce 
Spätzli 
Rotkraut 
Blattsalat 
 

 

Gefüllte Peperoni 
Pilawreis 
Pfälzer Karotten 
Salat  
 

 

Gebratene Zucchetti   
Pfirsichgarnitur 
Nüdeli 
Romanesco 
Saisonblattsalat 

 

Gemüseschnitzel 
Country-Cuts 
Ratatouille 
Bunter Blattsalat 

 

Mozzarella 
Knusperli 
Remouladensauce 
Salzkartoffeln 
Frühlingsgemüse 
Salat mit Radiesli 
 

 

Hausgemachte 
Gemüselasagne 
Gemischter Salat  

 

Bunter 
Gemüseteller 
Kartoffelgratin 
Saisonblattsalat 

Überraschungsdessert Royalschnitte Birnenquarkcreme Meraner-Cake Erdbeerschnitte Schokoladen-Köpfli Osterfladen 
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Kaffee komplett 
Fleisch und Käse 
Brot 

 

Toast Hawaii 
 

 

Birchermüesli garniert 
Tischbrötli 

 

Fleischteller  
mit Pastete 
Brot, Butter 
 

 

Bauernomelette 
Randensalat 

 

Aprikosenkuchen  
 

 

Bündner 
Gerstensuppe 
Baquette, Käse 

oder 
 

Kaffee komplett 
Käse 
Brot 

 

Toast Hawaii 
 

 

Birchermüesli garniert 
Tischbrötli 

 

Käseteller  
mit Hobelkäse 
Brot, Butter 
 

 

Bauernomelette 
Randensalat 

 

Aprikosenkuchen  
 

Gerstensuppe 
Baquette, Käse 
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Salatteller: Gemischter Salat mit Ei und Früchten garniert (mittags/abends)  /  Birchermüesli (mittags/abends)  
Kaffee komplett: Fleisch und Käse, Ruchbrot (abends) 

 

Nicht deklariertes Fleisch / Fleischerzeugnisse sowie Fisch sind aus der Schweiz.*Fleisch / Fisch aus ausländischer Herkunft kann mit Antibiotika und / oder anderen 
antimikrobiologischen Leistungsförderern erzielt worden sein. Über allergene Inhaltstoffe informiert sie auf Anfrage die Tagesleitung Küche. 


