
 
 
 

 

 

 

Menüplan Mahlzeitendienst vom 11. – 17. Mai 2026 
 

 Montag, 11.05. Dienstag, 12.05. Mittwoch, 13.05. Donnerstag, 14.05. Freitag, 15.05. Samstag, 16.05. Sonntag, 17.05. 
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Weissweinschaumsuppe Spargelcremesuppe Tomatencremesuppe Gemüsepüreesuppe Kürbiscremesuppe Currycremesuppe 
Rüeblisuppe  
mit Honig 

 

Rippli und Speck 
Peterlikartoffeln 
Dörrbohnen 
Salat 

 

Kalbfleischkugeln 
Pilaw-Reis 
Erbsli und Rüebli 
Eisbergsalat 

 

Schweins-Piccata 
Mailänder Art 
Tomaten-Spaghetti 
Blumenkohl Mimosa 
Saisonblattsalat 

 

Pouletgeschnetzeltes 
mit Senfrahmsauce 
Kartoffelgaletten 
Grüne Spargeln 
Blattsalat mit Radisli 
 

 

Tessiner-Grillwurst 
Risotto 
Gemüsespiess 
Kopfsalat 
 

 

Ghackets  
und Hörnli 
Hausgemachtes 
Apfelmus 
Saisonblattsalat  

 

Gespickter 
Rindsbraten 
Kartoffelgratin 
Sommerliches 
Gemüsebouquet  

oder 
 

Blumenkohlmedaillon 
Peterlikartoffeln 
Dörrbohnen 
Salat 

 

Pilzragout 
Pilaw-Reis                                      
Erbsli & Rüebli 
Eisbergsalat                  

 

Sellerie-Piccata  
Tomaten-Spaghetti 
Blumenkohl Mimosa 
Saisonblattsalat 

 

Quornfrikassee 
Kartoffelgaletten 
Grüne Spargeln                        
Blattsalat mit Radisli                           
 

 

Risotto  
mit Reibkäse 
Gemüsespiess 
Kopfsalat 
 

 

Ghackets  
und Hörnli 
Hausgemachtes 
Apfelmus 
Saisonblattsalat 

 

Karotten-Hirse- 
Medaillon 
Kartoffelgratin 
Sommerliches 
Gemüsebouquet 
 

Überraschungsdessert Fruchtsalat Mocca Creme Bienenstich Royalschnitte Aprikosenträumli Haslikuchen 
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Kaffee komplett 
Fleisch und Käse 
Brot 

 

Thonsalat garniert 
Gschwellti 

 

Quiche Lorraine 
Birnenkompott 

 

Russischer Salat  
mit gefülltem Ei, 
Salami und Brot 
 

 

Spinat-Ricotta-
Tortellini mit 
Kräuterrahmkäse 

 

Schinkenomelette 
Randensalat 

 

Fotzelschnitten  
mit Zimtzucker 
Zwetschgenkompott 

oder 
 

Kaffee komplett 
Käse 
Brot 

 

Thonsalat garniert 
Gschwellti 

 

Quiche Lorraine 
Birnenkompott 
 

 

Russischer Salat  
mit gefülltem Ei 
Brot 
 

 

Spinat-Ricotta-
Tortellini mit 
Kräuterrahmkäse 

 

Kräuteromelette 
Randensalat 

 

Fotzelschnitten  
mit Zimtzucker 
Zwetschgenkompott 
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Salatteller: Gemischter Salat mit Ei und Früchten garniert (mittags/abends)  /  Birchermüesli (mittags/abends)  
Kaffee komplett: Fleisch und Käse, Weggli (abends) 

 

Nicht deklariertes Fleisch / Fleischerzeugnisse sowie Fisch sind aus der Schweiz.*Fleisch / Fisch aus ausländischer Herkunft kann mit Antibiotika und / oder anderen 
antimikrobiologischen Leistungsförderern erzielt worden sein. Über allergene Inhaltstoffe informiert sie auf Anfrage die Tagesleitung Küche. 


