
 
 
 

 

 

 

Menüplan Mahlzeitendienst vom 9. – 15. Juni 2025 
 

 Montag, 09.06. Dienstag, 10.06. Mittwoch, 11.06. Donnerstag, 12.06. Freitag, 13.06. Samstag, 14.06. Sonntag, 15.06. 

M
it

ta
g

e
s
s

e
n

 

Linsensuppe 
Champignonscreme-
suppe 

Rüebli-Honig-
Suppe 

Selleriecremesuppe Gemüsepüreesuppe Lauchcremesuppe Kichererbsensuppe 

 

Papet Vaudois 
(Waadtländer-
Saucisson mit 
Lauchkartoffeln und 
Weissweinrahmsauce) 
Mischsalat mit Croutons 
 

 

Piccata Milanese 
Tomatenspaghetti 
Brokkoli  
mit Mandeln 
Eisbergsalat 

 

Geflügelfrikassee  
mit Estragon 
Pilawreis 
Mischgemüse 
Saisonblattsalat  

 

Hackbraten 
Preiselbeersauce 
Kräuterspätzli 
Knackerbsen 
Blattsalat mit Radiesli                           

 

Fischstäbli 
Tartarsauce 
Dillkartoffeln 
Spargelragout 
Kopfsalat  

 

Hausgemachte 
Lasagne 
Gemischter Salat                          

 

Glasierter         
Schweinshalsbraten 
Rosmarinsauce 
Kartoffelstock 
Cherry-Tomaten 
Bunter Blattsalat 

oder 
 

Alpbachtomate 
Lauchkartoffeln mit 
Weissweinrahmsauce 
Mischsalat mit Croutons 

 

Auberginen-Piccata 
Tomatenspaghetti 
Brokkoli mit Mandeln 
Eisbergsalat 

 

Kartoffel-Tortilla  
mit Gemüse  
Saisonblattsalat 

 

Kräuterspätzli -  
Gemüsepfanne 
mit Käse überbacken 
Blattsalat mit Radiesli 

 

Mozzarella Stäbli 
Tartarsauce 
Dillkartoffeln 
Spargelragout 
Kopfsalat  
 

 

Vegetarische 
Lasagne Hausart  
Gemischter Salat 

 

Blumenkohlauflauf 
mit Kartoffeln und 
Cherry-Tomaten 
Bunter Blattsalat 

Überraschungsdessert Caramelköpfli Royalschnitte Schokoladencreme Bienenstich Erdbeerquarkcreme Fruchtsalat  

 

A
b

e
n

d
e
s
s

e
n

 

 

Kaffee komplett 
Fleisch und Käse 
Brot 

 

Käsekuchen  
mit Speck und 
Zwiebeln  

 

Birchermüesli 
garniert 
Brot  
 

 

Zigeunersalat garniert 
Ruchbrot  

 

Schinken-Spargel- 
Rollen  
Gemüsesalat 

 

Fotzelschnitte  
mit Zimt-Zucker 
Aprikosenkompott 

 

Pfannkuchen  
mit Gemüsefüllung 
Rahmsauce 

oder 
 

Kaffee komplett 
Käse 
Brot 

 

Käsekuchen mit 
Zwiebeln 

 

Birchermüesli 
garniert 
Brot  
 

 

Käsesalat garniert 
Ruchbrot 

 

Spargel-Rollen 
Gemüsesalat 

 

Fotzelschnitte  
mit Zimt-Zucker 
Aprikosenkompott 

 

Pfannkuchen  
mit Gemüsefüllung 
Rahmsauce 
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Salatteller: Gemischter Salat mit Ei und Früchten garniert (mittags/abends)  /  Birchermüesli (mittags/abends)  
Kaffee komplett: Fleisch und Käse, Ruchbrot (abends) 

Nicht deklariertes Fleisch / Fleischerzeugnisse sowie Fisch sind aus der Schweiz.*Fleisch / Fisch aus ausländischer Herkunft kann mit Antibiotika und / oder anderen 
antimikrobiologischen Leistungsförderern erzielt worden sein. Über allergene Inhaltstoffe informiert sie auf Anfrage die Tagesleitung Küche. 


